————  Speiseplan 26-6.6.2025 o

kw 23 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppe
Taces- P;\'/[ il,Chhrlfis mittt Kasslerkammbraten Chicken Crossies Pfannkuchen mit
Mg < Alé;i:atisgﬁoder mit Kartoffelpiirree | Putencurry mit Reis MKS Dip Sof3e Apfelmus oder vegi
enu Nachschlagtheke) und Sauren Bohnen Pommes frites Bolognese
Allerg.+Zusatzst. 9 e w2 [ ‘:nl 9 &7 5 ¥.|9 &
Nachtisch Erdbeeren Schokokuss Pudding
Vei""é?tar P?_/mf?h;lfis mittt Saure Bohnen, VegiCrossies MKS Pfannkuchen mit
_g [TSICAOMmPO Kartoffelbrei, Sojacurry mit Reis Dip Sofde Pommes | Apfelmus oder vegi
isch (Alternative in der . ]
Nachschlagtheke) Gemiisetaler frites Bolognese
Allerg.+Zusatzst. V &) | V ) V ) Q;’ (o |4 &7 V.9 &
Empfehl P;\,/mf:hhrlfls mlttt Kasslerkammbraten Chicken Crossies Pfannkuchen mit
P FSICIROITDO mit Kartoffelptirree Sojacurry mit Reis MKS Dip Sof3e Apfelmus oder vegi
ung (Alternative in der d b fri :
Nachschlagtheke) und Sauren Bohnen Pommes frites Bolognese
Allerg.+Zusatzst. | 2. |ﬂ w{/*gh T I\Vf,m . @ QP’ w,r(,/g“ |¥g - U“ lllll &)

Allergene und Zusatzstoffe siehe Tagesaushang /tiglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Die farblich unterlegten Angebote /Komponenten entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung" und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fiir Erndahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert und mit diesem Logo ausgezeichﬂgﬂf_;‘t fas Salatbuffett erganzt taglich das
gesundheitsforderliche zertifizierte Angebot. Die geeigneten Komponenten sind jeweils hervorgehoben.

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO0-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlief3lich immer in BIO Qualitit: Weizen-mehl/dunst/grief3 ,alle Reissorten ,Cous Cous, Bollershofspitzle,Bollershofkndpfle,
Bayrischer Reis, Linsen, zusitzliche Produkte werden separatim Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt




